Denni nabidka pro restauraci 4. 3. 2024 - 8. 3. 2024

Pondéli 4. 3. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Slepici vyvar s masem a nudlemi (1, 3, 9)

Hotovky

120g  Hovézi pecené na slaniné, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci steak, Stouchané brambory (7)

120g  Veprové nudlicky na divoko, varena ryze (1, 7)

250g Téstovinovy salat recky s kurecim masem (1, 3, 7)

120g  Kureci smés arrabbiata (slanina, olivy, rajcata, chilli), hranolky (1, 3, 7)

120g Masova koule s pikantni omackou, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 7)

120g  Kureci zavitek se syrem a Sunkou, hranolky (3, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g Smazena syrova jehla, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Steak s anglickou slaninou, priloha (1)

150g Medailony La Panna (houby, smetana, Sunka) Lago Di Garda (zampidny, niva,
smetana), priloha (1, 3, 7, 12)

150g Steak se svestkovou omackou, priloha (1)

Utery 5. 3. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Fazolkova krémova (1, 7)

Hotovky

120g  Veprova plec cikanska, houskovy knedlik (1, 3, 7)

120g  Kureci platek prirodni, varena ryze (1)

120g  Grilovanny filet z tmavé tresky, bramborova kase (7)

250g  Sunkofleky, kyseld okurka (1, 3, 7)

120g  Veprovy steak se Svestkovou omackou, hranolky (1)

120g hMasové smés (kureci a veprové maso) arrabbiata (slanina, olivy, rajcata, chilli),
ranolky (1, 3, 7)

120g  Veprova plec, dusena mrkev, varené brambory (1, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Steak s pikantni omackou, priloha (1)

150g Medailony La Panna (houby, smetana, Sunka), priloha (1, 3, 7)

150g

Steak s anglickou slaninou, priloha (1)
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Streda 6. 3. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Cibulacka

Hotovky

120g  Hovézi kostky Spanélské, varena ryze (1, 3, 7)

2ks Varena vejce s koprovou oméckou, varené brambory (1, 3, 7)

120g  Kureci smés chaluparskd, hranolky (1, 3, 7)

100g  Grilovany hermelin na zeleninovém salatu, bylinkovy dresink, bageta (1, 7, 12)
120g  Veprovy steak s anglickou slaninou zapeceny syrem, hranolky (1, 7)
120g  Kureci steak, hranolky, ¢cesnekovy dresink (7)

120g  Veprova plec, dusena mrkev, varené brambory (1, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazené syrové duo, priloha, tatarska omécka (7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Steak s pikantni omackou, priloha (1)

150g Medailony La Panna (houby, smetana, Sunka), priloha (1, 3, 7)

150g Medailony se svestkovou omackou, priloha (1)

Ctvrtek 7. 3. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Zampionova krémova (1, 7)

Hotovky

120g  Pecena veprova krkovice, kysané zeli, chlupaté knedliky (1, 3, 12)
120g  Slepice na paprice, kolinka (1, 3, 7)

120g  Kureci platek pana Woka (zampiony,éesnek,vino), varena ryze (1)
250g Zemlbdba s jablky a tvarohem (3, 7)

120g  Veprovy steak na barevném pepri, hranolky (1, 7)

2ks Varena vejce s koprovou omackou, varené brambory (1, 3, 7)
120g  Kureci smés chaluparska, bramboracky (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony La Panna (houby, smetana, Sunka), priloha (1, 3, 7)
150g Medailony se svestkovou omdackou, priloha (1)

150g Steak s pikantni omackou, priloha (1)

Patek 8. 3. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21

Hovézi vyvar s jatrovou ryzi (1, 3, 9)

Hotovky

30,-

120,-
115,-
115,-
115,-
115,-
115,-
115,-

170,-
170,-
170,-
170,-
170,-
170,-
170,-

30,-

115,-
120,-
115,-
115,-
115,-
115,-
115,-

170,-
170,-
170,-
170,-
170,-
170,-
170,-

30,-

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢



120g
120g
120g
120g
120g
250g
120g

Hovézi gulas (klizka), houskovy knedlik (1, 3)

Kureci steak krkonossky zapeceny syrem(houby, slanina), hranolky (1, 7)
Holandsky rizek, bramborova kase (1, 3, 7)

Veprova jatra na cibulce, varena ryze (1)

Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)

Zemlbaba s jablky a tvarohem (3, 7)

Kureci prsa na paprice, kolinka (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min
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Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)
Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Steak pana Woka (zampiony,Cesnek,vino), priloha (1)
Medailony na barevném pepri, priloha (1, 7)

Steak se Svestkovou omackou, priloha (1)

Ceny jsou uvedeny vCetné DPH.
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