Denni nabidka pro restauraci 24. 6. 2024 - 28. 6. 2024

Pondéli 24. 6. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kureci vyvar s ryzi a hraskem (1, 3)

Hotovky

120g  Hovézi pecené prirodni, varena ryze (1)

120g  Uzena krkovice, Spenat, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci steak gyros, hranolky, tzatziky (1, 7)

250g Penne s veprovym masem, zampiony a rajcaty sypané syrem (1, 3, 7)
250g Masové rizoto sypané syrem, cervena repa (7)

120g  Peceny veprovy prejt, kysany zelny salat, varené brambory (1, 12)

5ks Tvarohové knedliky merunkové, zakysana smetana (1, 3, 7, 12)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou ze suSenych rajcat, bylinek a cesneku, priloha (1)
150g Medailony s omackou Quattro Formaggi (Ctyri syry), priloha (1, 3, 7, 12)
150g  Steak krakono$uv ohen, piiloha (1, 7)

Utery 25. 6. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Frankfurtskd s uzeninou (1, 7)

Hotovky

120g  Veprovy gulas sypany krenem, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci smés shuang-shi (¢ina), varena ryze (1, 6, 9, 13)

120g  Veprovy steak se slaninou a feferony zapeceny syrem, varené brambory (1, 7)
250g  Sunkofleky, kyseld okurka, ¢ervend fepa (1, 3, 7)

120g  Hovézi kostky znojemské, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 12)

120g  Masova smés (kureci a veprové maso), zampiony a rajcaty, hranolky
250g Masové rizoto sypané syrem (7)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou ze suSenych rajcat, bylinek a Cesneku, priloha (1)
150g  Steak krakonos$uv ohen, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou Quattro Formaggi (Ctyri syry), priloha (1, 3, 7, 12)
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Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Uzena s ryzi (9)

Hotovky

120g Hovézi pecené s rajskou omackou, kolinka (1, 3, 7, 9)

120g  Kureci steak s dijonskym prelivem, hranolky (1, 7)

120g  Veprové medaile zapecené dvéma druhy syra, Stouchané brambory (1, 3, 7, 12)
120g  Masova smés tri barev (kureci, veprové, jatra), varena ryze (1)

250g Dukéatové buchtic¢ky s vanilkovym krémem (1, 3, 7)

120g  Veprovy gulas sypany krenem, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Veprovy steak se slaninou a feferony zapeceny syrem, hranolky (1, 7)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou ze suSenych rajcat, bylinek a cesneku, priloha (1)
150g  Steak krakonos$tuv ohen, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou Quattro Formaggi (Ctyri syry), priloha (1, 3, 7, 12)

Ctvrtek 27. 6. 2024

Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Hrachova s uzeninou (1, 7)

Hotovky

120g  Pecena veprova plec na smetané s bilym vinem, houskovy knedlik (1, 3, 7, 12)
120g  Kureci medailonky s omackou ze susenych rajcat, bylinek a ¢esneku, varena ryze (1)
120g  Veprovy steak z krkovice, ¢esnekové brambory

250g  Sisky s makem (1, 7)

120g  Veprova plec s rajskou omackou, kolinka (1, 3, 7, 9)

120g  Kureci steak s dijonskym prelivem, hranolky (1, 7)

120g Masova smés tri barev (kureci, veprové, jatra), bramboracky (1, 3)

Minutky priprava az 20 min

0,- K¢

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska oméacka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou ze suSenych rajcat, bylinek a cesneku, priloha (1)
150g  Steak krakonos$uv ohen, priloha (1, 7)

150g Medailony s omackou Quattro Formaggi (Ctyri syry), priloha (1, 3, 7, 12)

Patek 28. 6. 2024
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)
0,21 Hovézi vyvar s nudlemi (1, 3, 9)
Hotovky
120g  Hovézi kostky Spanélské, houskovy knedlik (1, 3, 7)
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120g
120g
250g
120g
120g
100g

Kureci nudlicky pana sklepmistra(bilé vino), varena ryze (12)

Pecené rybi filé na bylinkach, bramborova kase (4, 7)

Lasagne Quattro Formaggi (¢tyri syry) s kurecim masem, zelny salat (1, 3, 7, 12)
Veprova plec s rajskou omackou, kolinka (1, 3, 7, 9)

Veprovy steak z krkovice na susenych rajcatech, bylinkach a ¢esneku, hranolky (1)
Smazeny syr, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)

Minutky priprava az 20 min

150g
120g
150¢g
150g
150g
150g
150¢g

Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

Medailony s omackou Quattro Formaggi (Ctyri syry), priloha (1, 3, 7, 12)
Steak krakonos$uv ohen, priloha (1, 7)

Steak s dijonskym prelivem, priloha (1, 7)

Ceny jsou uvedeny véetné DPH.

115,- K¢
130,- K¢
115,- K¢
115,- K¢
115,- K¢
115,- K¢

170,- K¢
170,- K¢
170,- K¢
170,- K¢
170,- K¢
170,- K¢
170,- K¢



