Denni nabidka pro restauraci 12. 5. 2025 - 16. 5. 2025

Pondéli 12. 5. 2025
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kureci vyvar s ryzi (1, 3, 9)

Hotovky

120g  Hovézi pecené na pepri, houskovy knedlik (1, 3, 7)

120g  Veprova smés pana Palivce, varené brambory (1)

120g  Kureci platek na tymianu, varena ryze (1, 7)

250g Teéstovinovy salat s kurecim masem a brokolici (1, 3, 7)

120g Doméci karbanatek francouzsky (syr, Sunka, mleté maso), bramborova kase (1, 3, 7)
120g  Veprovy steak z krkovice, hranolky, bylinkovocesnekovy dresink (7)
250g Lasagne Alla Bolognese, zelny salat (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony prazského uzenare, priloha (1, 3, 7)

150g Steak reverend, priloha (1, 7)

150g Medailony po myslivecku, priloha (1, 3, 7)

Utery 13. 5. 2025
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Fazolkova krémova (1, 7)

Hotovky

120g  Veprova plec frankfurtska, houskovy knedlik (1, 3)

250g Masové rizoto po srbsku sypané syrem, kysela okurka (1, 6, 7)
120g  Kureci medailonky, hranolky, cesnekovy dresink (7)

250g Spagety Carbonara (parmazan, vejce, uzené maso) (1, 3, 7)
120g Hovézi peCené na pepri, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 7)
250g Lasagne, zelny salat (1, 3, 7)

120g Masova smés (kureci a veprové maso) pana Palivce, opecené brambory (1)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony reverend, priloha (1, 7)

150g Steak prazského uzenare, priloha (1, 3, 7)

150g Medailony po myslivecku, priloha (1, 3, 7)

Streda 14. 5. 2025
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Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kminovéa s vejcem (1, 3, 9)

Hotovky

120g  Veprové maso v kapusté, varené brambory (1, 3, 7)

120g  Kureci platek po toskansku, varena ryze (1)

120g Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, bramboracky (1, 3)
250g Olomoucké zapékané brambory, zelny salat (1, 3, 7, 12)

120g Hovézi pecené prazského uzenare, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 7)
250g Spagety Carbonara (parmazan, vejce, uzené maso) (1, 3, 7)

120g  Veprova plec frankfurtska, houskovy knedlik (1, 3)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony reverend, priloha (1, 7)

150g Steak, priloha, ¢esnekovy dresink (7)

150g Medailony po myslivecku, priloha (1, 3, 7)

Ctvrtek 15. 5. 2025
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21  Kveétakova (1, 3)

Hotovky

120g  Pecena krkovice, moravskeé zeli, bramborové Spalky (1, 3, 7)
120g SmaZzena veprova kapsa s nivou, varené brambory (1, 3, 7)
120g  Kureci smés na zeleniné a Zampionech, varena ryze (1)

5ks Tasticky plnéné povidly sypané strouhanym pernikem (1, 3, 7)
250g Olomoucké zapékané brambory, kysela okurka (1, 3, 7, 12)
120g  Kureci steak po toskansku, hranolky (1)

120g Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska oméacka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony reverend, priloha (1, 7)

150g Medailony po myslivecku, priloha (1, 3, 7)

150g  Steak, priloha, ¢esnekovy dresink (7)

Patek 16. 5. 2025
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21

Hovézi vyvar se syrovymi noky (1, 3, 7)

Hotovky

120g

Svickova na smetané, houskovy knedlik (1, 3, 7, 9)
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120g
120g
120g
120g
120g
5ks

Zapeceny kvétdk s mletym masem, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)
Veprovy platek po burgundsku, varena ryze (1, 3, 7, 9)

Kureci maso se zeleninou, ¢inské nudle (1, 3, 7)

Pecend krkovice, Spenat, bramborové knedliky (1, 3)

Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)

Tasticky plnéné povidly sypané strouhanym pernikem (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g
120g
150g
150g
150g
150g
150g

Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)
Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Medailony reverend (1, 7)
Medailony po toskansku, priloha (1)

Steak po myslivecku, priloha (1, 3, 7)

Patek akce od 17.00

0,-

Pikantni masova smés v bramboraku (1, 3, 10)
Veprovy platek v brambordkovém tésté (1, 3, 7)
Niva v brambordkovém tésté (1, 3, 12)

K¢

Ceny jsou uvedeny vCetné DPH.
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