Denni nabidka pro restauraci 12. 1. 2026 - 16. 1. 2026

Pondéli 12. 1. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Hoveézi vyvar se zeleninou a vejcem (3)

Hotovky

120g Hovézi pecené na ¢erném pivu, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci platek s cibulkou a slaninou, varena ryze

120g  Veprovy steak s hor¢iénym prelivem, varené brambory (1, 7, 10)

300g Téstovinovy salat s kurecim masem olivami a balkanskym syrem (1, 3, 7)
120g  Veprové raznic¢i, hranolky, hor¢ice, cibule (1, 10, 11)

120g  Kureci mls, hranolky (1)

120g  Uzena krkovice s hrachovou kasi, smazena cibulka, kysela okurka (1)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g Smazena syrova jehla, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony po toskansku, priloha (1)

150g Steak na kari, priloha (1, 7)

Utery 13. 1. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Bramboracka (1, 7)

Hotovky

120g  Pecené veprové koleno, kysané zeli, houskovy knedlik (1, 3, 12)

120g  Kureci zavitek se syrem a anglickou slaninou, varena ryze (1, 7)
120g  Uzena plec, Certovy fazole, kyseld okurka (1)

150g Smazeny kvétdk, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)
120g Hovézi pecené na ¢erném pivu, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3)
120g  Kureci steak s omackou ze susenych rajcat, bylinek a ¢esneku, hranolky (1)
120g Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony po toskansku, priloha (1)

150g Medailony na kari, priloha (1, 7)

150g Steak s horci¢nym prelivem, priloha (1, 7, 10)

Streda 14. 1. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21

Zabijackova
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Hotovky

120g  Hovézi pecené s kirenovou omackou, houskovy knedlik (1, 3, 7)
120g  Veprové nudlicky Svei-Cu-zou, varena ryze (1)

120g  Kureci prsa vonava, varené brambory (1, 10)

100g Smazena mozzarella na zeleninovém salatu, bylinkovy dresink, bageta (1, 3, 7)

120g  Pecené veprové koleno, kysané zeli, bramborové knedliky (1, 3, 12)
200g Pecena zebra, ¢ertovy fazole, kysela okurka (1)

120g  Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony po toskansku, priloha (1)

150g Medailony na kari, priloha (1, 7)

150g  Steak s horc¢icnym prelivem, priloha (1, 7, 10)

Ctvrtek 15. 1. 2026

Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kulajda (1, 3, 7)

Hotovky

4ks Plnéné bramborové knedliky (uzenym masem), Spenat, smazena cibulka (1, 3)
120g  Veprova plec na smetané, houskovy knedlik (1, 3, 7)

250g Kureci rizoto sypané syrem, Cervena repa (7)

250g Dukéatové buchtic¢ky s vanilkovym krémem (1, 3, 7)

120g Hovézi pecené s krenovou omackou, houskovy knedlik (1, 3, 7)
120g  Veprové nudlicky Svei-Cu-zou, varena ryze (1)

120g  Kureci prsa vonava, hranolky (1, 10)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony po toskansku, priloha (1)

150g Medailony na kari, priloha (1, 7)

150g Steak s horci¢nym prelivem, priloha (1, 7, 10)

Patek 16. 1. 2026

Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Slepici vyvar s masem a nudlemi (1, 3, 9)
Hotovky

120g  Hovézi gulas madarsky, houskovy knedlik (1, 3)
120g  Veprovy platek Argentina, varena ryze (1)
120g  Smazené rybi filé, bramborovy salat (1, 3, 4, 7)
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250g
120g
120g
250g

Spagety s kurecim masem, houbami, $unkou a smetanou sypané syrem (1, 3, 7)

Veprové vypecky, Spenat, bramborové knedliky (1, 3)
Veprova plec na smetané, houskovy knedlik (1, 3, 7)
Kureci rizoto sypané syrem, Cervena repa (7)

Minutky priprava az 20 min
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Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)
Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailony po toskansku, priloha (1)

Medailonky zape¢ené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)
Medailony na kari, priloha (1, 7)

VVev

Patek akce od 17.00

Pikantni masova smés v bramboréku (1, 3, 10)
Hermelin v bramborakovém tésté (1, 3, 7, 12)

Ceny jsou uvedeny vCetné DPH.

120,-
120,-
120,-
120,-

190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-

150,-
150,-

K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢



