Denni nabidka pro restauraci 2. 3. 2026 - 6. 3. 2026

Pondeéli 2. 3. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Slepici vyvar s masem a téstovinovou ryzi (1, 3)

Hotovky

120g  Hovézi pecené na slaniné, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci steak, Stouchané brambory (7)

120g  Veprové nudlicky Camelot (klobasa, cibule, zampiony), varena ryze (1)
350g Téstovinovy salat recky s kurecim masem (1, 3, 7)

120g  Masova koule s pikantni omackou, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 7)
120g  Medailonky z veprové panenky se Svestkovou omackou, hranolky (1)
120g 20;11&'7101; ;i)arbanétek pana sklepmistra(bilé vino), varené brambory, tatarska omacka
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony s hor¢icnym prelivem, priloha (1, 7, 10)

150g  Steak Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)

Utery 3. 3. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Fazolova s uzeninou (1)

Hotovky

120g  Gulas Petra Voka (klizka, veprové), houskovy knedlik (1, 3, 7)

120g  Kureci zavitek s beranimi rohy a pikantni klobasou, varena ryze (1, 3)
120g  Grilovanny filet z tmavé tresky, bramborova kase (7)

250g  Sunkofleky, kysela okurka (1, 3, 7)

120g  Smazena vinna klobdasa, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)
120g  Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)

120g  Veprové nudlicky Camelot (klobasa, cibule, zampiony), hranolky (1)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony s pikantni omackou, priloha (1)

150g Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)

150g Steak se svestkovou omackou, priloha (1)

Streda 4. 3. 2026
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Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Cibulacka (1)

Hotovky

120g  Hovézi kostky po orientélsku, varena ryze (1, 9)

120g  Veprova plec s kirenovou omackou, houskovy knedlik (1, 3, 7)

120g  Kureci smés chaluparskd, varené brambory (1, 3, 7)

350g Halusky se zelim a uzenym masem (1, 3, 7, 12)

120g  Kureci zavitek s beranimi rohy a pikantni klobdsou, hranolky (1, 3)
120g  Grilovanny filet z tmavé tresky, bramborova kase (7)

250g  Sunkofleky, kyseld okurka (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min
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Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailonky zape¢ené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Steak s pikantni oméackou, priloha (1)

Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)
Medailony se Svestkovou oméckou, priloha (1)

Ctvrtek 5. 3. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21  Zampionova krémova (1, 7)

Hotovky

120g  Pecena veprova krkovice, kysané zeli, chlupaté knedliky (1, 3, 12)
120g  Smazena veprova kapsa Gordon Bleu, varené brambory (1, 3, 7)
120g  Kureci platek pana Woka (Zampiony,esnek,vino), varena ryze (1)
5ks Bramborové knedliky se Svestkami sypané makem (1, 3)

120g  Hovézi kostky po orientdlsku, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 9)
120g Masova smés (kureci a veprové maso) chaluparska, hranolky (1, 3, 7)
350g Halusky se zelim a uzenym masem (1, 3, 7, 12)

Minutky priprava az 20 min
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Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Steak s pikantni omackou, priloha (1)

Medailony Sumava (htiby,smetana,brusinky), piiloha (1, 7)
Medailony se Svestkovou omackou, priloha (1)

Patek 6. 3. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Hovézi vyvar s jatrovou ryzi (1, 3, 9)
Hotovky
120g  Hovézi gulas (klizka), houskovy knedlik (1, 3)
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Veprova jatra na cibulce, varena ryze (1)

Domaéaci karbanatek s Cheddarem, bramborova kase (1, 3, 7)
Penne s kurecim masem a brokolici sypané syrem (1, 3, 7)
PecCend veprova krkovice, kysané zeli, houskovy knedlik (1, 3, 12)

Kureci steak pana Woka (Zampiony,Cesnek,vino), hranolky, tatarska omacka (1, 3, 7,

12)
Smazena veprova kapsa Gordon Bleu, bramborova kase (1, 3, 7)
Sunkofleky, kysel4 okurka (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min
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Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Steak s pikantni oméackou, priloha (1)

Medailony Sumava (htiby,smetana,brusinky), piiloha (1, 7)
Medailony se Svestkovou oméackou, priloha (1)

Patek akce od 17.00

Pikantni masova smés v bramboréku (1, 3, 10)
Hermelin v bramborakovém tésté (1, 3, 7, 12)

Ceny jsou uvedeny vCetné DPH.
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