Denni nabidka pro restauraci 15. 6. 2026 - 19. 6. 2026

Pondéli 15. 6. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kureci vyvar s nudlemi (1, 3, 9)

Hotovky

120g  Hovézi pecené v pivnim sosu s cibulkou, houskovy knedlik (1, 3)
120g  Veprové nudlicky po orientalsku, varena ryze (1, 9)

120g  Kureci rolada, varené brambory (1, 3)

350g Halusky s brynzou a slaninou (1, 3, 7)

120g  Burt gulds, ¢erstvy chleba (1, 3, 6, 12)

120g  Veprovy steak Sumava (hiiby,smetana,brusinky), hranolky (1, 7)
1/4 PecCena kachna, moravskeé zeli, 1/2 bramborovy knedlik, 1/2 houskovy knedlik (1, 3, 7)
Minutky priprava az 20 min

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony s hribkovou omackou, priloha (1, 7)

150g Medailony se Svestkovou omackou, priloha (1)

150g Steak v syrové omacce, priloha (1, 7)

Utery 16. 6. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Hrstkova s uzeninou (1, 6, 8)

Hotovky

120g  Hovézi gulad$ madarsky, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci zavitek s brokolici a syrem, varena ryze (1, 7)

120g  Veprovy steak krakono$iv ohen, bramboracky (1, 3, 7)

120g %rilovanny filet z tmavé tresky na zeleninovém saldtu, bylinkovy dresink, bageta (1,
120g  Hovézi pecené v pivnim sosu s cibulkou, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3)
120g  Veprové nudlicky po orientalsku, hranolky (1, 9)

120g  Kureci rolada, varené brambory (1, 3)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony s hribkovou omackou, priloha (1, 7)

150g Medailony se Svestkovou omackou, priloha (1)

150g

Steak v syrové omacce, priloha (1, 7)
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Streda 17. 6. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Cesnekové se syrem a $unkou (3, 7)

Hotovky

120g  Hovézi kostky na ¢esneku, houskovy knedlik (1, 3)
250g Kureci rizoto sypané syrem, Cervena repa (7)

120g  Pecena krkovice, bramborova kase, kysela okurka (7)
250g Francouzské brambory, zelny salat (3, 7)

120g  Veprovy steak krakono$tv ohen, bramboracky (1, 3, 7)
120g  Kureci zavitek s brokolici a syrem, hranolky, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)
120g  Hovézi gulas madarsky, houskovy knedlik (1, 3)
Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)
120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
150g Steak s hribkovou omackou, ptiloha (1, 7)

150g Medailony se svestkovou omackou, priloha (1)

150g Medailony v syrové omécce, priloha (1, 7)

Ctvrtek 18. 6. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kulajda (1, 3, 7)

Hotovky

120g  Veprova plec na smetané, houskovy knedlik (1, 3, 7)

1ks PecCené kureci stehno, varena ryze (1)

120g  Luciferovo sousto (veprové maso), varené brambory (1, 3, 7)
5ks Tvarohové knedliky jahodové, zakysana smetana (1, 3, 7, 12)
120g  Smazeny karbanatek z tmavé tresky, bramborova kase (1, 3, 4, 7)
250g Francouzské brambory, zelny salat (3, 7)

120g  Hovézi gulas madarsky, houskovy knedlik (1, 3)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Raznici, priloha, horéice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g  Steak krakonos$uv ohen, priloha (1, 7)

150g Medailony s dijonskym prelivem, priloha (1, 7)

150g Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)

Patek 19. 6. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21

Hovézi vyvar s jarni zeleninou a kukurici

Hotovky

30,-

130,-
120,-
120,-
120,-
120,-
120,-
130,-

190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-

30,-

120,-
120,-
120,-
120,-
120,-
120,-
130,-

190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-

30,-

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢



120g
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120g
250g
120g
1ks

120g

Veprova plec na paprice, houskovy knedlik (1, 3)

Kureci steak s vejcem zapeceny syrem, hranolky (1, 3, 7, 9)

PecCeny veprovy prejt, zelny salat, varené brambory

Penne Pepka Namornika (kureci maso, smetana, Spenat) sypané syrem (1, 3, 7)
Svickova na smetané, houskovy knedlik (1, 3, 7, 9)

PecCené kureci stehno, varené brambory, kyseld okurka (1)

Luciferovo sousto (veprové maso), hranolky (1, 3, 7)

Minutky priprava az 20 min

150g
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150g
150g
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Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Steak krakonos$uv ohen, priloha (1, 7)

Medailony s dijonskym prelivem, priloha (1, 7)

Medailony Sumava (htiby,smetana,brusinky), piiloha (1, 7)

Patek akce od 17.00

1ks

Burger (1, 3, 7, 10, 11)

Ceny jsou uvedeny véetné DPH.
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