Denni nabidka pro restauraci 21. 9. 2026 - 25. 9. 2026

Pondeéli 21. 9. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Kureci vyvar s vejcem a krupici (1, 3, 9)

Hotovky

120g  Hovézi pecené prazska, houskovy knedlik (1, 3, 12)

120g  Kureci platek, bramborova kase (7)

120g  Veprové nudlicky s anglickou slaninou a suSenymi rajcaty, varena ryze (1, 5, 6, 8, 11)
250g  Spagety Sicilia (zelenina, rajéata, olivy) s kurecim masem sypané syrem (1, 3, 7)
350g Halusky s brynzou a slaninou (1, 3, 7)

120g  Masova sekana koule s rajskou omackou, houskovy knedlik / kolinka (1, 3, 7, 9)
120g  Kureci Svei-Cu-zou, hranolky (1)

Minutky priprava az 20 min

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omécka (1, 3, 7)

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)

150g Medailony v hermelinové omacce, priloha (7, 12)

150g  Steak olomoucky, priloha (1, 3, 7, 12)

Utery 22. 9. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Pérkova krémova (1, 3, 7)

Hotovky

120g  Veprovy gulas sypany krenem, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci smés Suang-si, varena ryze (1, 9)

120g Doméci karbanatek, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)
300g Houbovy kuba, kysané zeli (1, 12)

120g  Hovézi pecené prazska, varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 12)
250g  Spagety Sicilia (zelenina, rajéata, olivy) s kurecim masem sypané syrem (1, 3, 7)
120g Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)
Minutky priprava az 20 min

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)

Streda 23. 9. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21

Cesnekové se syrem a $unkou (3, 7)

30,-

130,-
120,-
120,-
120,-
120,-
120,-
120,-

190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-
190,-

30,-

120,-
120,-
120,-
120,-
130,-
120,-
120,-

190,-
190,-
190,-
190,-
190,-

30,-

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢
K¢

K¢
K¢
K¢
K¢
K¢



Hotovky

120g
120g
120g
350g
120g
120g
120g
300g

Hovézi kostky uhlirské (uzené maso, vejce), varena ryze (1, 3, 7)
PecCena veprova krkovice, Spenat, houskovy knedlik (1, 3)

Kureci steak s peprovo syrovou omackou, varené brambory (1, 7, 10)
Halusky se zelim a uzenym masem (1, 3, 7, 12)

Veprovy steak zapeCeny syrem, hranolky (1, 7)

Kureci smés suang-si, hranolky (1, 9)

Domaci karbanatek, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7, 12)
Houbovy kuba, kysané zeli (1, 12)

Minutky priprava az 20 min

150g
120g
150g
150g
150g

Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarskd omacka (1, 3, 7)
Medailonky zape¢ené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Medailony Sumava (htiby,smetana,brusinky), piiloha (1, 7)

Ctvrtek 24. 9. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Krkonosské kyselo (1, 3)

Hotovky

120g  Veprova plec frankfurtska, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci medailonky na kari, varena ryze (1, 7)

120g  Veprova smés pikantni, bramboracky (1, 3)

3ks Kynuté knedliky se Svestkovymi povidly sypané strouhanym pernikem (1, 3, 7, 12)
120g  Uzena plec, Spenat, bramborové knedliky (1, 3)

120g  Hovézi kostky uhlirské (uzené maso, vejce), varena ryze / houskovy knedlik (1, 3, 7)
120g  Kureci steak s peprovo syrovou omackou, hranolky (1, 7, 10)

Minutky priprava az 20 min

150g Smazeny rizek, priloha, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

120g  Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)

150g Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)

150g Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

150g Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)

Patek 25. 9. 2026
Polévky (k hotovému jidlu za 17 K¢ od 1.7.2023)

0,21 Hovézi vyvar s celestynskymi nudlemi (1, 3, 7)

Hotovky

120g  Hovézi kostky s pikantni omackou, klobasou a vejcem, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Smazena kureci kapsa s hermelinem, varené brambory (1, 3, 7, 12)

120g  Veprovy platek na zampionech, varena ryze (1, 7)

120g g"o7r)tila plnénda balkanskym syrem, zeleninou a kurecim masem, bylinkovy dresink (1,
120g  Veprova plec frankfurtska, houskovy knedlik (1, 3)

120g  Kureci steak na kari, hranolky (1, 7)
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120g
3ks

Masova smés (kureci a veprové maso) pikantni, hranolky (1)
Kynuté knedliky se Svestkovymi povidly sypané strouhanym pernikem (1, 3, 7, 12)

Minutky priprava az 20 min

150g
120g
150g
150g
150g
150g

Smazeny rizek, priloha, kyseld okurka (1, 3, 7, 12)

Smazeny syr, priloha, tatarska omacka (1, 3, 7)
Medailonky zapecené dvéma druhy syra, priloha (1, 7)
Raznici, priloha, horcice, cibule (1)

Medailony Sumava (hfiby,smetana,brusinky), ptiloha (1, 7)
Steak s peprovo syrovou omackou, priloha (1, 7, 10)

Patek akce od 17.00

Pikantni masova smés v bramboréku (1, 3, 10)
Hermelin v bramborakovém tésté (1, 3, 7, 12)

Veprovy platek v brambordkovém tésté (1, 3, 7)

Ceny jsou uvedeny véetné DPH.
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